


DINE & DANGE

Tasting and Tunes

Erleben Sie einen unvergesslichen Abend mit 5 Spitzenkéchen vom Cercle des Chefs de Cuisine Berne,
kulinarischen Highlights an 5 Food-Sténden,
edler Weindegustation —und tanzen Sie zu den besten 80’s Partyhits durch die Nacht.

CHF 220.00.— p.P
(inkl. Speisen, Mineralwasser & Wein, Eintritt zur Party)

Samstag, 20.09.2025

Peter Tschannen
Kiichenchef Gasthof Kreuz

Wohlen.

Wiener Kaiserschmarr'n mit
Zwetschgen roster Sorbet.

Sébastien Jaggi
Sous Chef Burgerspittel im Viererfeld Bern.

Handgeschnittenes Black Angus Tatar mit

Ricardo Amaral Schnittlauchmayonnaise, Panko-Crunch,
Kiichenchef Burgerspittel stiss-sauer eingelegte Schalotten und
im Viererfeld Bern. hausgemachtes Butterbrétchen.

Goldbrasse auf der Haut
gebraten mit Krustentierschaum,
Safranrisotto und gerdstetem
Ofengemise.

Ricardo Burkhard

Kiichenchef Eventlokal

zum Ausseren Stand. Patrick Ammann

. ) Kiichenchef Alters- und Pflegeheim
Geschmorte Rindsbacke mit Landblick in Beitenwil.

Kartoffel-Triiffelespuma und Panko-
S Parmesancrunch.

Papet Vaudoise

Schweinsfilet mit Waadldnder Saucisson und
Speck, Kartoffel-Cardi Piiree, Lauch-Praliene
mit L'Etivaz Bergkése, Birne und Senf.



